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Entrée = Concombre a la Carottes rGpées e Paté de campagne, » Salade de crevettes, Salade de
0®o creme sauce échalote et cornichon sauce cocktail tomates
Plat : Galette de saumona Réti de dinde sauce Poisson du jour

principal|  Chipolatas (% Poulet cocotte (™" 1 ooireaux S ooivre et miel @ cauce du chef
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Garniture Purée de pommes Pommes Dés de carottes

Salsifis persillés (®

Salade verte

@ y de terre grenailles roties poélés
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I:;?ﬁg:t Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage

Dessert | & it de saison ® Rizaulait BIO «| Fruitde saison (® Crur]'cnb_le aux Pudding et creme
% ruits Anglaise
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Une restauration
ENGAGEE

—A Fait-MAISON

Produit de QUALITE
H reconnue
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Produit DU COIN -9z

plancte &t pbor THomme &)

Menus susceptibles
d'&tre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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