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Potage de
légumes

Velouté de
courgette
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Potage de potiron’

Potage de [égumes
du maraicher

Potage
parmentier

Plat
principal

o
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Pates a la
carbonara

Omelette au
fromage

Gratin de choux fleurs,
jambon et muscade
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Croque au chévre®’

Poireaux roulés au
jambon de dinde

O

Garniture

&

Salade verte

O

Salade verte

Produit
laitier
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Dessert
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Entremets vanille®)

Péche au sirop

Panna cotta au
coulis de framboise

Pomme au four

Semoule au lait *®
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Une restauration
ENGAGEE

—A Fait-MAISON

Produit de QUALITE
reconnue

@

Produit DU COIN -9z

ola

oduit bun
nete et p

f’I!I%mme @

Menus susceptibles
d'&tre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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